
CATÀLEG  CATERING

Croissanets dolços
 (18 unitats)

Xocolata negra farcit  1,20 €
Xocolata amb llet  0,90 €
Xocolata blanca  0,90 €
Normal  0,75 €

Janets
 (7 unitats - 14 meitats)

Fuet  2 €
Formatge manxec  2 €
Tonyina  2,20 €

Pernil dolç  2 €
Ibèric  3 €

*Preu per unitat

Entrepans prèmium
 (6 unitats - 12 meitats)

Salmó Pa de curri, ruca, salmó, mango, mozzarella,
maionesa de curri  6 €

Pastrami Pa de croissant, pastrami, salsa tàrtara, ou
dur 6 €

Porchetta Pa de croissant, carn de porc rostida,
maionesa de trufa i formatge Edam  6€

Mallorquí Pa janet, sobrassada, mel, formatge Edam,
formatge brie  3,60€ *Preu per unitat

*Suplement de 0,10€ pà de cereal

*Preu per unitat



CATÀLEG  CATERING

Croissanets Prèmium
 (18 unitats)

Canapés
(32 unitats)

Assortit variat, elaborats amb
pa de motlle especial

*Comanda mínima 2 safates

Begudes

Termos 1 L

Café 32€
Llet 15€
Llet vegetal 16,50€

Suc taronja natural 

Ampolla 1 L 15€
Individual 3,80€

Ibèric ruca, xerris i pernil ibèric
Italià ruca, xerris formatge manxec, burrata i
tomàquet sec
Salmó Ruca, xerris, salmó, ou dur i vinagre de
Mòdena

25€ 

27€ 

Refrescos

Refrescos en llauna 1,50€/u.
 
*La comanda mínima és de 24 unitats
per sabor

Vins i caves

Freye negre  18€
Freye blanc  18€
Adernats Brut  17€
Ancestral Rosat  25€

Aigua

Ampolla petita  1,20€

*Els preus de la beguda inclouen gots i tovallons

*Preu per safata

*Preu per safata



CATÀLEG  CATERING

VINS I CAVES 

Freye blanc, Vallformosa (D.O. Penedès)

Parellada i Muscat. Un vi blanc suau i
deliciós, molt aromàtic i fresc, on trobem
matisos de fruites exòtiques i cítrics. Ideal
per qualsevol moment.

Freye negre, Vallformosa (D.O. Penedès)

Syrah i Tempranillo. Un vi negre molt
complex i llaminer, amb notes d’espècies i
fruita negra. En boca és floral amb matisos
a fruita vermella i regalèssia, acabant amb
les notes característiques de la barrica.

Cava Adernats Brut Nature, Vinícola de
Nules (D.O. Cava)

Macabeu, Xarel.lo i Parellada. Amb una
bombilla petita i constant, s’expressa

d’una manera neta i intensa, matissos a
poma verda i cítrics, combinat amb mel,

préssec i tocs torrats.

Ancestral Colldecabra rosat, Mas
Vicenç (D.O. Tarragona)

Garnatxa. Un vi escumós de mètode
ancestral, molt refrescant, ressaltant els

aromes a fruita vermella. És un escumós
versàtil i atractiu, ideal per compartir en

bona companyia.
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